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VINIFIKATION
Rebsorten: Regent, Cabernet Sauvignon und Spatburgunder

Offene Maischegirung, sanfte Pressung und anschliefende
Reifung in neuen und mehrfach belegten Holzfissern.

Abfillung: Ende November 2021

ANALYSEWERTE
RZ:3,3g/1| Saure: 5,4g/1 | Alkohol: 13,5%vol.

WEINBESCHREIBUNG

Mit einem intensiven Purpurrot lduft dieser Rotwein

ins Glas. Das Bukett ist intensiv und vielschichtig. Es
zeigen sich Aromen von Stufkirschen, Himbeeren, roten
Johannisbeeren aber auch mediterranen Krautern,
Unterholz, Kakao sowie Vanille, Nelke und Toast vom
dezenten Holzfassausbau. Der Rotwein besticht mit seiner
mundfullend seidigen Textur. Er ist trocken ausgebaut. Die
angenehm frische Sdure und das moderate Gerbstoffgerst
wird miihelos von der intensiven Frucht getragen. Ein
saftiger Rotwein mit viel Struktur und Trinkfluss.

SPEISEEMPFEHLUNG

Passt zu kréiftigen Pastagerichten, etwa mit
Wildschweinsugo, zu Chili sin oder con carne, aber auch
leicht gekiihlt zu gegrilltem Lachs mit Schmorgemuse.

Romana Echensperger, Master of Wine
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